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GUIDE D'EQUIPEMENT SEGPA

Pour un groupe de 8 éléves de 3°™ EGPA et
un groupe de 8 éléves de 4°™ EGA

Champ professionnel : Hygiene Alimentation Services

Désignation Quan Observations Premier Complé
tité Equipement ment
CUISINE
Ordinateur avec imprimante 1 suivi des stocks et sortie des X
produits finis
Armoire réfrigérée deux portes 2 | stockage des denrées / X
Froid positif et froid négatif conditionnement
Plonge deux bacs avec douchette 2 legumerie / laverie X
Armoire cf réserves 1 Cf « epicerie » X
Balances 2 2 fonctionnements différents X
Plans de travail inox avec une 9 dimensions variables X
étagere dessous
Table de travail inox a roulettes 1 hauteur variable X
Etageres 2 X
Chariot inox a roulettes 1 X
Table du chef 1 X
2 feux + zone neutre 4 X
Plaque cuisson vitrocéramique 2 X
Plaque cuisson halogéne 1 Plaque autonome a poser X
Four a air pulsé 1 X
Four mixte 1 X
Four micro-ondes 1 X
Hotte 1 Zone cuisson X
Armoire a couteaux 1 Stérilisante et murale X
Ouvre-boites manuel a fixer 1 X
Robot Combiné cutter 1 Voir si un combiné a X
Batteur mélangeur 1 toutes les fonctions X
Lave-mains réglementaire 4 | Avec papier essuie-mains X
Cellule refroidissement rapide 1 X
Thermoscelleuse 1 Taille des barquettes variable X
Lave-vaisselle 1 Chargement vertical X
Casier a batterie 1 X
Batterie de cuisine En fonction des feux X
Linge de cuisine et tenues Torchons et X
Tabliers, charlottes ... Non tisse usage unique
Support mobile pour sac 3 En inox X
poubelle

Container(s) pour déchets

Nombre en fonction de l1a mise en ceuvre du tri sélectif

X

Centrale de nettoyage

1|

réglementation

X
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Désignation Quan Observations Premier Complé
tité Equipement ment
Vaisselle X
Linge de table X
Paravent 2 Zone repas X
Vitrine réfrigérée 1 X
MHL
Balai trapeze 2 X
Balai a franges 2 X
Seau 4 X
Mouilleur 2 X
Manche télescopique 4 X
Monobrosse avec disques 1 X
Chariot faubert complet 2 X
Chariot ménage 2 X
Aspirateur 1 | Mixte eau / poussieres X
Autolaveuse Utilisation de celle de 1I’établissement
Raclettes avec manches 8 Tailles pour : vitres / sols X
Grattoir 2 X
Lavettes X
Lingettes X
Produits d’entretien Rangement adapté VMC ? X
Pulvérisateur vide 10 X
Rangement mural pour matériel 1 A adapter au local et X
MHL au matériel
Point d’eau FC et vidoir X
Salle de Techno dédiée
Tables, chaises 12 Salle techno X
Tableau blanc 3 panneaux 1 spécialisée X
Ordinateurs avec une 4 Prévoir tables X
imprimante en réseau adequates
Ordinateur avec une imprimante | 1 Pour prof X
+ video-projecteur Possibilité internet
Vestiaires
Casiers, porte-manteaux, 16 Vestiaires X
bancs... +2 garcons/filles
Eléves et profs
Lavabos 4 Pour chaque vestiaire X
wC 2 Garcon/Fille
Douche 1 + 1 WC, douche,
Miroir lavabo pour prof
+ handicapé
Linge
Lave-linge 1 X
Séche-linge 1 X
Seche-linge ménager 1 X
Machine & coudre 2 Repris du champ X
Tables a repasser 2 professionnel métiers de la X
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Calandre pour linge plat 1 mode X
Fers a repasser 4 X
Evier deux bacs 1 _ X
Chariots linge sale 2 Repris du champ X
- - professionnel métiers de la
Corbeille linge propre 1 mode X
Portant sur roulettes 1 X
Rangement 2 X
Grande table 1 X
Tabouret 4 X
Produits de détachage et lessive Rangement adapté VMC ? X
Tour de séchage 1 X
Bac lavage eau FC 1 X
Presse 1 Repris du champ X
Centrale vapeur 1 professionnel métiers de la X
mode




