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Fraternité

PUBLIC CONCERNE

COMPLEMENT DE FORMATION POUR DES

Eléves néo-diplémés de la filiere Hotellerie-Restauration
(CAP-BAC PROFESSIONNEL - BAC TECHNOLOGIQUE - BTS)

Public issu du milieu agricole

Public issu de commerce alimentaire (primeur, GSM)

Reconversion professionnelle

I

DUREE DE LA FORMATION

Une année de spécialisation pour couvrir et explorer
I'ensemble du spectre du végétalisme et de la cuisine végétale
LES MOYENS

e Des cuisines de production entiérement équipées

¢ Un restaurant d'application

e Un stand "primeur" pour la mise en avant du végétal et de la vente
en direct

e Des entreprises partenaires

e Un centre de documentation et d'information

e Un équipement multimédia

ENSEIGNEMENTS HEBDOMADAIRES
Travaux pratiques & culture professionnelle

e Animation, communication et commercialisation 4 h

e Production végétale 6h
Atelier expérimental

e Expérimentation et techniques autour des végétaux 4h

Nutrition, santé et environnement durable 2 h

Arts Appliqués " Design végétal " 2h

Vente commerce 2 h

Book-recettes-végétales 4 h J

FORMATION EN ENTREPRISE

8 a 10 semaines de période de formation en entreprise \
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