
 

DATE : 13/09/17  FICHE D'INTENTION PEDAGOGIQUE : TECHNOLOGIE CUSINE MCOR 
DUREE : 300 minutes 

SALLE : D 108 

THEME PRECEDENT Prise de contact 
THEME DE LA 

SEANCE 

LA PRODUCTION TRAITEUR ET LES 

DIFFERENTES PRESTATIONS 
THEME SUIVANT 

TP CUISINE 

Réalisation de canapés salés 

et sucrés 

CONNAISSANCES OBJECTIF PRINCIPAL OBJECTIFS INTERMEDIAIRES 

S1. 1 LA PRODUCTION TRAITEUR 

LES DIFFERENTES PRESTATIONS 
 

 Définir le métier de traiteur 

 Citer ses contraintes et ses différentes missions 

 Composer un buffet dinatoire, repas de gala 

 Définition 

 Historique 

 Evolution 

 Contraintes 

 Buffet cocktail 

COMPETENCES COMPETENCES OPERATIONNELLES PREREQUIS EVALUATIONS 

S1.1 la production traiteur 

S1.2 L’organisation de la manifestation 

Regrouper les informations utiles pour la gestion d’un 

évènement 
LES DIFFERENTE PRESTATIONS 

Expérience PFMP et 

personnelles 
Semaine 39 

DEROULEMENT DE LA SEANCE 
HORAIRE ACTIVITES DU PROFESSEUR ACTIVITES DE L'ELEVE SUPPORTS 

13h00 
Appel des élèves 

Donner la progression aux absents 

 

 PRO NOTE 

 

13h15 

DECOUVERTE DU THEME 

Distribue le dossier du jour 

Annonce le thème du jour et ses objectifs 

Lis et explique la mise en situation 

Aide les élèves dans leurs activités 1 et 2 

Corrige les activités avec les élèves 

Allumer les ordinateurs 

Lis le déroulement projeté au tableau 

Range le cours et s’installe devant les ordinateurs 

Lis la mise en situation 

Réalise l’activité 1 et 2 

Dossier 

Ordinateurs site internet 

Vidéo projecteur 

(Déroulement de la séance) 

13h45 

A RETENIR 

I DEFINITION HISTORIQUE EVOLUTION 
 

II LES CONTRAINTES 
 

III L’ACTIVITE TRAITEUR 
 

IV FONCTIONNEMENT D’UNE STRUCTURE 

 

Lis le cours et surligne les points importants afin d’être capable de donner une définition, 

un résumé de l’historique ainsi que l’évolution 
 

Complète le tableau indiquant les principales contraintes 
   

Lis et complète l’activité traiteur 
 

Complète le tableau sur le fonctionnement d’une structure 

Dossier 

Ordinateurs 

Vidéo projecteur 

14h45 
EXERCICES D’APPLICATION 

Explique les Activités N° 3 et 4 

Corrige les activités 

Réalise les activités N°3 et 4 sur poste informatique 

Corrige les activités 
Dossier sur clef 

Vidéo projecteur 

15h30 
A RETENIR 

I PRESENTATION ET COMPOSITION DES DIFFERENTES PRESTATIONS 

 

Lis les différentes prestations 
Dossier sur clef 

Vidéo projecteur 

15h45 

SYNTHESE 
Pose des questions aux élèves afin de rappeler les points essentiels du 

cours 

Aide les élèves à réaliser les activités de synthèse 

Note la date de l’évaluation ainsi que le TAF pour la prochaine 

séance.  

Complète la synthèse du cours (à retenir) 

Note dans son agenda la date d’évaluation et le TAF  
Vidéo projecteur 

16h45 
EXERCICES D’APPLICATION 

Donne les consignes sur le travail personnel à réaliser. Répondre aux 

questions des élèves 

Réaliser l’activité de recherche 

 

Dossier sur clef 

Vidéo projecteur 

Agenda 

17h40 
PRENDRE CONGES 

Vérifier le rangement de la salle 
Eteindre les ordinateurs, ranger le matériel 

Classeur élève 

Cahier de texte 


