
CONCOURS 2018/2019 
 
 
Au-delà des résultats, la participation aux concours représente pour les élèves un réel apport personnel, professionnel et 
pédagogique bien sûr. C'est en premier lieu accepter de se mesurer à soi-même, de se remettre en question, d'apprendre. 
C'est également l'occasion de découvrir un nouvel aspect de leur métier en vivant des expériences uniques et en rencontrant 
ceux qui formeront dans les années à venir leur réseau.  
 
 
La participation des élèves aux concours de la profession leur permet donc :  
Ø D’acquérir des compétences supplémentaires, 
Ø De nouer des contacts et de se faire remarquer par les professionnels de la sommellerie, 
Ø De vivre des expériences uniques. 
 
C’est également une vitrine du lycée sur l’extérieur et particulièrement sur la filière, un moyen de communiquer et de positionner 
notre image. 
 
 
Concours Meilleur élève sommelier de France Trophée Métro - Chapoutier 
 
C’est le concours le plus réputé de France. Les épreuves éliminatoires et finales se déroulent sur deux jours à Tain-l’Hermitage. Il 
faut arriver la veille au soir compte tenu de la distance. Le retour est programmé le soir du deuxième jour, après les épreuves. Le 
lycée de Gascogne a remporté ce concours en 2017, les retombées presse mais surtout les retours de la profession (CHR et 
viticulteurs) furent nombreux. C’est enfin un point clé pour le recrutement. 
 
Ø Palmarès  
 

2016 2017 2018 2019 
Médaille d’argent Médaille d’or Médaille d’argent  

 
Nos résultats sur ces 3 dernières années positionnent le lycée hôtelier de Gascogne au premier rang des lycées hôteliers de 
France. 
 
 
Concours meilleur élève sommelier en vins de Champagne - Trophée Mumm 
 
C’est le concours le plus réputé de France après le trophée du Meilleur Élève Sommelier de France. Les épreuves éliminatoires pour 
la finale se déroulent à Bordeaux et n’entrainent donc aucun frais pour le lycée.  Pour les épreuves finales, il faut arriver la veille au 
soir à Reims compte tenu de la distance. Le retour est programmé le lendemain des épreuves.  
 
Ø Palmarès  
 

2016 2017 2018 2019 
Finaliste Finaliste Médaille d’argent  

 
 
Concours meilleur élève sommelier en vins de Bordeaux - Trophée Pessac Léognan 
 
C’est le concours de référence du vignoble bordelais. Les épreuves éliminatoires et finales se déroulent à Bordeaux et n’entrainent 
donc aucun frais pour le lycée.  
 
Ø Palmarès  
 

2016 2017 2018 2019 
Non qualifié Médaille d’or Non qualifié  

 
 
  



Concours meilleur élève sommelier des Terroirs du Sud-Ouest 
 
C’est le concours le plus réputé d’Aquitaine. Les épreuves éliminatoires et finales se déroulent le même jour dans un des vignobles 
du Sud-Ouest. Il faut arriver la veille au soir, l’hébergement et le transport sont pris en charge. Le retour est programmé le soir après 
les épreuves.  
Budget prévisionnel en attendant de connaître le lieu de la session 2018. 
 
Ø Palmarès  
 

2016 2017 2018 2019 
Non qualifié Non qualifié Non qualifié  

 
L’un des Meilleurs Apprentis de France (MAF) 
 
Ce concours est organisé par l’association des Meilleurs Ouvriers de France (MOF), c’est un incontournable de la profession. 
 
Ø Palmarès  
 

2016 2017 2018 2019 
Médailles d’or Médaille d’or Médaille d’argent  

 
 
Concours Château de Chantegrive  
 
Ce concours est organisé par le lycée avec les mentions complémentaires Traiteur et Sommellerie. C’est l’occasion de créer une 
dynamique entre les deux sections et de proposer une épreuve originale. Les épreuves se déroulent au lycée et n’entrainent aucun 
frais. La dotation du château de Chantegrive est particulièrement généreuse. 
 
 
 

CONCOURS BUDGET 

Trophée Métro - Chapoutier 310€ 
Trophée Mumm 360€ 

Trophée Pessac-Léognan 0€ 
Terroirs du Sud-Ouest 90€ 

  
Château de Chantegrive 0€ 

  
L’un des Meilleurs Apprentis de France 0€ ? 

  

TOTAL 760€ 

 


