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Le vin de paille et le vin Jaune 
C1-3.1 Valoriser les produits 

Objectifs : 

 Identifier les méthodes d'élaboration des vinifications particulières du vin de paille et  
     du vin jaune. 
 Schématiser ces deux vinifications particulières. 

  

 

      

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

               

 

 

               

DOCUMENT 1 : LE VIN DE PAILLE 

 

Chaque premier week-end de février une grande fête viticole a lieu dans le Jura, autour d'une spécialité locale 

méconnue du reste de la France. Vous décidez à cette occasion de faire découvrir à vos clients deux vins issus de 

vinification spécifiques. 

 

1. Quels cépages sont utilisés ?   

 

2. Quelle méthode est utilisée pour la 

fabrication de ce vin ?  

 

 

3. Combien de temps peut durer la 

fermentation alcoolique ? 

 

4. De quel type de vin s’agit-il ?   

 

5. Citer une appellation de vin de paille :  

 

6. Dans quel contenant est commercialisé 

le vin de paille ? 

 

ACTIVITE 1 

 

Replacez 

les étapes 

sur ce 

schéma 

 

ACTIVITE 1 : répondez aux questions 
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DOCUMENT 2 : Le vin jaune 

 
                                          

1. Quel cépage est utilisé ?   

 

2. A quel moment le raisin est-il 

vendangé ? Pourquoi ?   

 

 

3. Combien de temps le vin doit-il vieillir ?  

 

4. Pourquoi le vin ne tourne-il pas en 

vinaigre ?   

 

 

5. Quelle est la particularité de la 

commercialisation du vin jaune ?  

 

 

6. Citer une appellation de vin jaune :  

 

 

ACTIVITE 2 : répondez aux questions 

 

Replacez 

les étapes 

sur ce 

schéma 

 


