Les éléments du corrigé, pour certaines questions, peuvent être amendés par toute autre réponse pertinente laissée à l’appréciation des correcteurs.

ATTENTION : le barème communiqué aux candidats doit être impérativement respecté.
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BEP RESTAURATION OPTION CUISINE
EP1 TECHNOLOGIE PROFESSIONNELLE, SCIENCES APPLIQUÉES, GESTION APPLIQUÉE


	
	Contexte général, présentation de l’entreprise.

Présenter le poste occupé, la problématique ou le scénario


	FICHE DE PRÉSENTATION DE LA « STRUCTURE »

	Capacité moyenne de service

	Nombre de places assises, taux de rotation, période d’ouverture.

	Offre produits

	

	Activité
Restauration, bar, salon de thé, glacier, sandwicherie, snack
Forme juridique 

SARL, EURL, SA,…
Capital 

25 000 €
Effectif

Nombres de salariés

Coordonnées

XX.XX.XX XX XX
29 rue ………………. - Quartier Saint-Charles – 98000…..
adresse internet@domaine.fr
Réf. Bancaire 

108 224 14090

RCS 

B 942 419 932
APE 

56.21Z - Services des traiteurs
56.21.19 - Autres services traiteurs dans des locaux institutionnels, administratifs, commerciaux, industriels ou résidentiels.
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PRÉSENTATION DU SUJET





Logo d’établissement créé par vos soins





Technologie commercialisation et services en restauration





ANNEXE T1





Sciences appliquées








ANNEXE S1





Gestion appliquée








ANNEXE G1
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