
DATE DÉGUSTATION OBJET DE LA DÉGUSTATION

NETTETE 
assiette plat  -  +  -  +  -  +  -  +  -  +  -  +  -  +  -  +  -  +

ASPECT STRUCTURE  
brillance glaçage disposition volume  -  +  -  +  -  +  -  +  -  +  -  +  -  +  -  +  -  +

ORIGINALITE 
assemblage des formes couleurs 

produits
 -  +  -  +  -  +  -  +  -  +  -  +  -  +  -  +  -  +

TEMPERATURE  
chaud ou froid  -  +  -  +  -  +  -  +  -  +  -  +  -  +  -  +  -  +

GOUT ASSAISONNEMENT  

équilibré - conforme - agréable  -  +  -  +  -  +  -  +  -  +  -  +  -  +  -  +  -  +

TOUCHER 
croustillant moelleux tendre  -  +  -  +  -  +  -  +  -  +  -  +  -  +  -  +  -  +

NETTETE 
assiette plat  -  +  -  +  -  +  -  +  -  +  -  +  -  +  -  +  -  +

ASPECT STRUCTURE  
brillance glaçage disposition volume  -  +  -  +  -  +  -  +  -  +  -  +  -  +  -  +  -  +

ORIGINALITE 
assemblage des formes couleurs 

produits
 -  +  -  +  -  +  -  +  -  +  -  +  -  +  -  +  -  +

TEMPERATURE  
chaud ou froid  -  +  -  +  -  +  -  +  -  +  -  +  -  +  -  +  -  +

GOUT ASSAISONNEMENT  

équilibré - conforme - agréable  -  +  -  +  -  +  -  +  -  +  -  +  -  +  -  +  -  +

TOUCHER 
croustillant moelleux tendre  -  +  -  +  -  +  -  +  -  +  -  +  -  +  -  +  -  +
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Ac-Bordeaux -  J.MUZARD IEN économie-gestion => FICHE DEGUSTATION


