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WChiffres clés

AOC Cotes de Bordeaux

m BORDEAUX

* 1 - Blaye Cotes de Bordeaux
2 - Cbtes de Bourg

3 - Francs Cotes de Bordeaux
Wy 3 4 - Castillon Cotes de Bordeaux
soona i 5 ’ 5 - Graves de Vayres
‘ T 6 - Cadillac Cbtes de Bordeaux
7 - Ste-Foy-Bordeaux

* 14 % du vignoble bordelais, 1800 producteurs
e 7/ appellations
* 16 014 ha

* 750 000 hl soit 100 millions de bouteilles

Sources: CIVB/service économique 2009
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@) Apercu historique

- Présence de la vigne depuis I' Antiquité. « Le principal vignoble

bordelais était situé dans la

- Essor durant le Moyen Age (marche anglais). campagne proche de la ville

- 1453 Bataille de Castillon. notamment au sud dans la

région des Graves en Entre-

- Nouvel essor durant la seconde moitié Deux-Mers et aussi des rives de
R ) _ . la Garonne et Dordogne. »

du XVlIesiecle (marché des colonies anglaises). Hugh Johnson

- Vignes entre forteresses, citadelle, manoirs, chdteaux.
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. Bordeaux blancs doux (sweet bordeaux)

B Bordeaux blancs secs

" Saint-Emilion, Pomerol, Fronsac
B Médoc et Graves
" Cétes

 Bordeaux rouges et rosés,
Bordeaux Supérieurs

- 750 000Nl et 100 000 millions de bouteilles

- Chiffre d'affaires : 360 millions d'euros

Sources: CIVB/service économique 2009
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[ 86% Marché francais
| - | Export

50% | 61%

Circuit traditionnel

| Hyper & Super
. Hard discount

Europe

. Pays tiers

Une commercialisation tournée
vers la France et I'Europe
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Répartition régionale des ventes
des Cotes en GMS (%)

. 58 % des ventes du groupe
: Base 100 % : France entiere

Indice des ventes*

Moins de 50

* Poids d’'une région dans la structure des ventes d'un vin donné
comparé a celui dont elle dispose pour I'ensemble des vins tranquilles.

- +40% de progression ces 10 dernieres
années en France due a un excellent
rapport qualité-prix-plaisir.

Cumul annuel mobile - indice base 100 en camp 95-94
150%

o Cotes
130%

120%

110%
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90%

80%

70%

60%

96-97 98-99 00-01 02-03 04-05 06-07

- Les Cbtes sont achetés par 13.5 % des francais.

- Les Cotes représentent 11% des vins de Bordeaux achetés par les ménages.
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Exportations : un marché en développement

1éres C, di Blaye 1¢res C. de Bi)rdeoux C.de Cfs’rillon C. delBourg Ste-Foy-Bdx rouge
Poids des AOC (%vol) 30 26 12 14 7 38

t 1

C. de Francs Gr. De Vayres

Chine

4%

. = . . Danemark

Huit premieres destinations

Allemagne
(o]

du groupe Coétes (%vol) Belgique

26%

S
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Groupe Cotes

1¢res C. de Blaye 1¢res C. de Bordeaux  C. de Castillon C. de Bourg  Ste-Foy-Bdx rouge

y y y y

Poids des AOC (%vol) 30 26 12 14 7 38

t 1

C. de Francs Gr. de Vayres

Principales destinations des AOC du groupe Coétes
46% 43%
30%

16%
14% 15% 15%
12%
9% 8%
BEL USA ALL BEL USA GB GB BEL USA ALL JAP BEL ALL JAP CAN BEL
1¢res Cétes de Blaye 1°res Cétes de Bordeaux Cotes de Castillon Cotes de Bourg Cotes de Francs
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m 3 Conditions de Production

- Un relief de coteaux exposés au sud et sud-ouest.
- Un fort ensoleillement, une bonne ventilation.

- Un drainage favorisé par la pente.
- Sols majoritairement argilo-calcaires voire graveleux

(Graves de Vayres, sommets de coteaux des autres appellations).
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B (Caractérisation des terroirs

Carte pédologique de I'A.0.C. Cétes de Castillon ¥ Carte pédologique de l'appellation Cétes de Bourg
Commune de Sainte-Colombe
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- Une caractérisation fine des terroirs au service de la qualité
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A . De la vigne...

* Production 97% en rouges et 3% en blancs

- Cépages rouges :
Merlot noir & 70% / Cabernet Sauvignon / Cabernet Franc / Malbec

- Cépages blancs :
Sauvignon maijoritaire / Sémillon
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... aux vins

» Des exploitations familiales, d'une surface moyenne de 10 ha environ.
* Des vinifications tradifionnelles :

- Eraflage, foulage

- Fermentations alcoolique et malolactique

- Elevage en cuve et/ou en barriques

- Assemblages

- Constitution de cuvées

* Un savoir-faire artisanal associant tradition et modernité.
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LK§ B Une nouvelle AOC

Vers une meilleure lisibilité

» Création de I'association des Cbotes de Bordeaux en 1985 qui devient
I’Union des Cotes de Bordeaux en 2007.

* Naissance officielle de I'appellation Union des Cotes de Bordeaux le 31
octobre 2009 pour une synergie de communication, une segmentation de
I'offre et une meilleure lisibilité a I'export.

L'AOC Cbtes de Bordeaux pourra éfre précédée d'une communale
pour des produits plus haut de gamme ou de terroirs spécifiques :

. Premieres Cotes de Blaye — Blaye

COTES DE BORDEAUX
re

. . ~ CASTILLON
Bordeaux Cotes de Francs —, Francs COTES DE BORDEAUX

s

" BLAYE
COTES DE BORDEAUX
s
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. Cotes de Castillon— Castillon

- Premieres Cotes de Bordeaux — Cadillac
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B Une nouvelle AOC

Entfre tradition et souplesse

b

» Cépages autorisés :

. Cépages noirs : Merlot noir, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc,
Malbec, (Petit Verdot et Carmenere < 10 %).

- Céepages blancs : Sauvignon blanc et gris, Sémillon et Muscadelle,
(Colombard et Ugni blanc < 10 %).

* Un vin d’assemblage.

* Respect des spéecificites dans le cas des communales
(densités de plantation, rendements, condifionnement).

Création de marques : possibilite d’'assembler

des vins des differentes Cotes pour I’AOC
« Cotes de Bordeaux »
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Nouvelles étiquettes
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COTES DE BOADEALX

F

APFELLATEIE S4TER G0 RAREENIE SCAT Ll

BCNA CEETH o NCERARON

Une nouvelle AOC

1?.5%":‘. Tl FIMROET - PRARDE i"Ed E

\ MI3 EN HROUTEFILLE AU CHATFAU

FEOERIT BE FRANER

2004
CUVEE D'EXCEPTION

BLAYE
COTES DE BORDEAUX

A
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CHATEAU

PEYROS

CASTILLON
COTES DE BORDEAUX

TN ROATEAUY CINTAL U
2001

NIZ SN BOUTEILLE AU CHATEAY
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*Répartition des appellations

" Blaye Cétes de Bordeaux
B Cétes de Bourg

W Castillon Cotes de Bordeaux
" Francs Cétes de Bordeaux
Sainte-Foy-Bordeaux

Graves de Vayres

~ Cadillac Cétes de Bordeaux

———— B B.(;.RDEAUFX ® \a
. LEC vEDg\V]N i
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Date de création Superficie Production moyenne Viticulteurs Cépages
55% Merlot
300 25% Cabernet Sauvignon
1 1016 h 4 hl
737 016 ha 0800 2 coopératives 15% Cabernet Franc
5% Malbec

* Bande étroite de 60km de long et 5km de large du nord de Bordeaux & Langon
en rive droite de la Garonne.

» Relief varie de collines enfrecoupées de vallées.
« Tres bonne exposition au soleil.
* Terroirs de graves caillouteuses, de terres argilo-calcaires ou argilo-graveleuses.

* Vins possedant un nez gourmand d’arémes de fruits rouges, d'épices, avec une
bouche souple et ronde.

rvice &conomique 2009 BL;RDEAUX \a
I L’EC?‘.LE DU VIN ‘ ‘
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Blaye Cotes de Bordeaux

Date de création Superficie Production moyenne Viticulteurs Cépages
70% Merlot
800 20% Cabernet Sauvignon
h 2 hl
1938 6075 ha 302000 5 coopératives 10% Cabernet Franc
et Malbec

* Rive droite de la Gironde a 50km au nord de Bordeaux.

* Relief particulierement diversifié de plaines, cofeaux et hauts plateaux.
- Venftilation quasi permanente gréce a la proximité de I'estuaire.

* Terroirs majoritairement argilo-calcaires.

* Vins puissants et fruités avec une bouche souple présentant une fine frame tannique.

économique 2009 B:;RDEAUX \a
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Francs Cotes de Bordeaux

Date de création Superficie Production moyenne Viticulteurs Cépages
- 50% Merlot
1967 396 ha 17 500 hl . 25% Cabernet Sauvignon
1 coopéerative

25% Cabernet Franc

* Petite appellation d 50 km au nord-est de Bordeaux.

* Rive droite de la Dordogne.

- Zone la plus continentale du département.

* Terroirs argilo-calcaires et calcaires avec des « crasses de fer ».

* Vins possedant un nez intense de fruits rouges et d’'épices et une bouche corsée

et opulente avec des tanins fins.

ice economique 2009 B:;RDEAUX \a
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Date de création Superficie Production moyenne Viticulteurs Cépages

340 70% Merlot
1939 2270 ha 82 000 hl 5 coopératives 20% Cabernet Franc
P 10% Cabernet Sauvignon

* Rive droite de la Dordogne.

* Relief varié de vallons et coteaux.

» Terroirs sablo-graveleux en bas de coteaux, argilo-limoneux en pieds de cotes
et argilo-calcaires sur les coteaux et les plateaux.

* Vins généreux et concentrés présentant une grande finesse.

[ N

economique 2009 BORDEAUX
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Date de création Superficie Production moyenne Viticulteurs Cépages

67% Merlot
550 21% Cabernet Sauvignon
1936 3900 ha 186 520 h 4 coopératives 6% Cabernet Franc
6% Malbec

* Produits sur 15 communes situées sur les coteaux surplombant la Dordogne
et la Gironde.

 Climat fempere avec une forte influence atlantique et régulation

de la température par la masse d'eau de |'estuaire.

» Terroirs majoritairement argilo-calcaires, également sables et graves.

* Vins équilibrés, elegants avec une fine structure tannique.

rvice &conomique 2009 BL;RDEAUX \a
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&Sainte—Foy—Borde aux

Date de création Superficie Production moyenne Viticulteurs

30

1937 207 ha 2710l L
2 coopératives

* Appellation confidentielle en bordure de la rive gauche de la Dordogne.

* Terroirs majoritairement argilo-calcaires, également sables et graves.

* Vins puissants et charnus ayant une bonne structure tannigue.

ice &« omlque 2009 B.(;RDEAUX - \a
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Date de création Superficie Production moyenne Viticulteurs Cépages

39 70% Merlot
1931 400 ha 18 400 hl | coonérative 20% Cabernet Sauvignon
P 10% Cabernet Franc

* Rive gauche de la Dordogne.

* Terroirs majoritairement de graves ou sablo-graveleux.

- Vins fruites et souples avec une jolie trame tannique.

[ N
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Dégustation
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* Un excellent rapport qualité / prix / plaisir avec des
vins de chdteaux entre 5 et 10€ TTC prix
consommateur (France).

 Des vignerons jeunes, dynamisés par les nouveaux
« arrivants » (investisseurs, générations montantes...).

» Des vins rouges, fruites, ronds, friands aux arbmes de
cassis et mare.

- Une structure fine et délicate permettant une
consommation des vins dans leur jeunesse mais avec
un bon potentiel de vieillissement.
« Conservation :

3 a7 anslors d'un élevage en cuve.

5a 10 ans lors d'un élevage en barrique.
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Accords mets et vins
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Deux grands types d’'associations :

* Vins fruités et frais avec un élevage en barrique :
Viandes blanches, rotis et sauces...

* Vins plus charpentés et colorés avec un élevage
en barriques .

Viandes rouges, civet, coqg au vin, gibier, fromages...
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Mots Clets

* Rive droite de la Garonne, Dordogne, Gironde
« Coteaux ensoleilles et bien drainés

* Sols majoritairement argilo-calcaires

« Cépage dominant : le Merlot

* Exploitations familiales

* Des vins de ferroir

« Cbtes de Bordeaux : une Appellation d'Origine Controlee

« Un excellent rapport qualite-prix-plaisir
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