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1 - Cbtes de Blaye, Blaye Cotes de Bordeaux, Blaye
2 - Cotes de Bourg

3 - Francs Cotes de Bordeaux

4 - Graves de Vayres

5 - Enfre-Deux-Mers

6 - Entre-Deux-Mers-Haut-Benauge

7 - Graves

8 - Pessac-Léognan

9 - Bordeaux, Crémant

* 8% de la surface du vignoble bordelais
* 12 appellations
* 9 116 ha de vignes en production

* 480 413 hl produits en moyenne annuellement
soit 70 millions de boutellles

Sources CIVB service économique 2009 J ‘
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Exportation en Hollande pourla
production d’eaux de vie

Apercu historique

SV TTTTIVIVMANANG

Découverte des molécules responsables de I'arébme
caracteéristique du Sauvignon (Prof. Dubourdieu)

Mise en évidence des techniques culturales et
cenologiques pour la production de vins blancs de
qualité

8% de la production
bordelaise

60% de la production bordelaise
Production d'eaux de vie

Réorientation dans la production suite au gel de
1956 entrainant de nouvelles plantations au profit

des cépages rouges (consommation, terroir, etc.) i '

BORDEAUX
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" Economie

Marché francais
| Export

Auftres circuits
" | Hyper & Super 58% 56%
. Hard discount

e Une commercialisation tournée vers |'export.

Union européenne

. Pays fiers

e 480 000 hl commercialisés annuellement soit 64 millions de bou’reilles.

Sources CIVB service économique 2009
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E Economie

Répartition du marché francais

" Bordeaux
" Enfre-Deux-Mers

Graves et Pessac-Léognan

~ Autres AOC

* Vin d'initiafion qui séduit les jeunes consommateurs de vin.

e Diversite dans la gamme : vins plaisir de consommation ropide
et vins de garde.

\
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. ER Economie
| EXPORT : principaux pays en volume

9 premiers marchés = 85 % du volume exporté

21%
19% | Europe Pays tiers
9%
6%
5%
S 3 % 2%
O < L L
. T 2 | Z
= 3 O 5 5
(V)

Sources CIVB service économique 2009
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BBl La sélection des cépages

\ Sémillon - 52 %
* Robe dorée
* Finesse

* Onctuosité

Sauvignon - 39 %

* Robe pdle

* Bonne acidité

* Richesse aromatique (agrumes, genét)

Muscadelle - 6 %

* Arbmes puissants (floraux et muscatés)
 Faible acidité

* Rondeur

Autres cépages - 4 % A'

* Ugni blanc et Colombard

DIVERSITE & ASSEMBLAGE
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Les sols de graves

* Rive gauche de la Garonne et de la Gironde
* Emmagasinent la chaleur

* Favorisent la maturation des raisins

Les sols calcaires
* Rive droite
* Sont relativement chauds

Les sols argileux
* Rive droite
* Fraicheur et humidité

DETERMINE LE PROFIL
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ZONE EXTERNE OCCIDENTALE ZONE INTERNE i ZONE EXTERNE ORIENTALE
Quest i i Est
Boulbénes (limens) Boulbénes
i et argilo-calcaires et argilo-colicaires
: Sols :

sablo-graveleux

L'exemple de

Graves et
argilo-calcaires : 5
. i Argilo-calcaires
ef terreforts
sur mollase

I’Entre-Deux-Mers

Termres de Polus
Sols de sables

et des graves

LA VOUTE DE L'ENTRE DEUX MERS

Calcaire - Molasses Calcaire

Graves de la Garonne . Graves de la Dordogne
. Limons
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Carte lithologique
de I’Appellation
Pessac-Léognan

L'exemple de
Pessac-Léognan

Légende lithologique
1 Mariset pais deta Garome

[ Fonds de vaons et wesde drimage ature
[ sabls des Landes

[ sbles collvioanés graveleas
[ sables collavionnés:
Agesasioies

[ omestyes

I b O

S
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Les vinifications

rafles-

vendange friee :
raisins sains et moOrs

lies.

N

RESPECT DU FRUIT

Rl 5.STABILISATION, |} 4.FERMENTATION 3.DEBOURBAGE
\ SOUTIRAGE ALCOOLIQUE ‘ (sédimentation
a basse température)

= en vue de

L"ASSEMBLAGE

= IECC R?ﬁ‘l’ivm
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' _ La typicité aromatique

4-mercapto-4 methyl-pentan-2 one (4MMP)

e Buis
e Genét ” %&

Acétate de 3-mercapto-hexan-1-ol (A3MH)

e Bourgeon de cassis

e Pamplemousse ’ . .
e Fruit de la passion

4-mercapto-4 méthyl-pentan-2-ol (AMMPOH)

=

e Zeste de citron ﬁ

3-mercaptohexan-1ol (3MH)

e Pamplemousse
e Fruit de la passion

'\
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? La typicite aromatique

Origine et formation des molécules aromatiques

Précurseur
non volatil

enzyme

Ces molécules sont sous formes de
precurseurs non volatils dans les baies
et donc dans les moJdts

Ces molécules deviennent volatiles
sous I'action d'une enzyme spécifique

Arome
volatil

BORDEAUX

L'ECOLE DU VIN ‘ %



? La typicite aromatique

Acquisition du potentiel : influence des parameétres viticoles

- Une confrainte hydrigue modérée favorise la synthése de précurseurs
aromatiques si elle survient environ 4 semaines avant la récolte.

- Une nutrition azotée maitrisée favorise la synthese de précurseurs
aromatiques et diminue la feneur en composés phénoliques.

Déficit hydrigue modéré a la véraison + alimentation azotée sans
carence mais sans exces = vins de sauvignon blanc typés.

BORDEAUX
L'ECQLE DU VIN @ )
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? | La typicité aromatique

Acquisition du potentiel : influence des parameétres cenologiques

- La macération pelliculaire : macération jus/pellicule avant pressurage
Une partie des précurseurs est contenue dans les pellicules ; la
macération pelliculaire a donc une influence sur le potentiel
aromatique des moUts.

* Le pressurage (par la prise en compte de I'oxydation, de I'extraction
des composés phénoliques, de I'augmentation du pH) peut favoriser
I'extraction des arbmes et des précurseurs aromatiques.

- La protection des moUts vis a vis de I'oxydation (utilisation de gaz
inerte et proftection par un sulfifage adéquat).

BORDEAUX

LECOLE DU VIN ' %



? La typicité aromatique

Acquisition du potentiel : influence des parameétres cenologiques

Les facteurs influencant la fermentation alcooliue auront un effet
sur la révélation des ardbmes et donc sur le produit final :

- les nutriments disponibles pour la croissance des levures

- le choix de la souche de levure

. la température de fermentation

- la quantité d’oxygene, etc.

BORDEAUX

L'ECOLE DU VIN ' l
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La typicite aromatique
Acquisition du potentiel : influence des parametres cenologiques
« Choix du mode d’élevage :

utilisation de cuves ou de barrique,
durée d'élevage.

- Le batonnage (remise en suspension des lies) :
fréequence et durée.

» Le type de bouchage :
bouchon liege, plastique, capsule a vis, efc.

N
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.*Répartition des appellations

.~ Bordeaux

B Entre-Deux-Mers

B Graves

B Blaye Cbtes de Bordeaux

| Pessac-Léognan

" Haut-Benauge, Graves de Vayres,
Cdtes de Bourg, Francs Cotes
de Bordeoux

\

) DEAUX
i L'ECQLE DQ\VIN pv.
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.*Bordeaux

Gironde

4

Le plus grand vignoble blanc

Dordogne

« Appellation regionale BoRDEAUX ™
- Surface en production : 6 067 ha
* Production moyenne annuelle : 327 618 hl e

- Sols variés qui nuancent les caracteres

des vins blancs secs

- Equilibre entre le Sauvignon, Sémillon, Muscadelle " Appeliation Bordeaux

Sources CIVB service économique 2009

= . - BORDEAUX
TN LECOLE DI;\VIN
Page 23 - appellations '




BN Entre-deux-Mers

Le blanc exclusif

« Enfre Dordogne et Garonne

« Surface en production : 1 422 ha

« Production moyenne annuelle : 75 366 hl
« Sols majoritairement argilo-calcaires

« Assemblage : Sauvignon, Semillon

et un peu de Muscadelle

Sources CIVB service économique 2009

Gironde
N
e Blaye :
e Bourg
® Libourne
ordogne
BORDEAUX "
. ,
Créon
L Garonne
Langon

Autres appellations Bordeaux
Appellation Entre-deux-Mers

BORDEAUX
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“?Entre—DeuX—Mers

H aUt_ B en auge Gironde
N
e Blaye =
e Bourg

® Lboisse Dordogne

« 9 communes situées dans la partie e

Créon
centrale de I'Entre-Deux-Mers
-« Surface en production : 98 ha . —
Langon

*Sols majoritairement calcaires

- Assemblage : Sauvignon, Sémillon et Muscadelle
Autres appellations Bordeaux

Appellation Entre-Deux-Mers
Haut-Benauge

Sources CIVB service économique 2009 A ‘

BORDEAUX
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B Graves

Le blanc élégant

Le long de la Garonne

Au sud-est de Bordeaux sur 50 km

Surface en production : 774 ha

Production moyenne annuelle : 33 049 hl

Galets et sables associés a des limons

et des argiles

Assemblage : Sauvignon ef Seémillon

Sources CIVB service économique 2009

Gironde

e

e Blaye

e Bourg

e Libourne
ordogne

BORDEAUX "

Créon

L] Garonne
Langon

Autres appellations Bordeaux
Appellation Graves

BORDEAUX '
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‘ Pessac-Léognan

Gironde
A N
Les crus classes
e Blaye =
e Bourg
® Lbon Dordogne
- Appellation créée en 1987 BORDEAUX "

Créon

Au sud de I'agglomération bordelaise

Surface en production : 268 ha

L Garonne
Langon

Production moyenne annuelle : 12 040 hl

Sols installés sur des couches épaisses

Autres appellations Bordeaux

de graves, graviers et galets Appellation Pessac-Léognan

Assemblage : Sauvignon, Semillon

Sources CIVB service économique 2009 A ‘
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Blaye Cotes de Bordeaux

& Gironde

4

o Libourne D
ordogne
- Nord du département BORDEAUX .
Créon
« Surface en production : 277 ha
* Production moyenne annuelle : 14 348 hi " S
Langon

Sols majoritairement argilo-calcaires avec

une bonne exposition et une ventilation
. L. Autres appellations Bordeaux
Assemblage : Sauvignon, Semillon et un peu W Appeliation Blaye Cofes de Bordeaux

d’'Ugni Blanc et de Colombard

Sources CIVB service économique 2009 A \
3 - ‘ i (
BORDEAUX 5
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‘ Graves de Vayres

Sources CIVB service économique 2009

30 km & I'est de Bordeaux le long de

la Dordogne

Surface en production : 93 ha
Production moyenne annuelle : 4 724 nl

Sols de graves ; la Dordogne & proximité

modere |la chaleur en été

Assemblage : Sauvignon, Semillon et un peu

de Muscadelle

BORDEAUX
LECOLE DU, VIN @
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Gironde
N
e Blaye :
Bour
. g
~ Libourne
Dordogne
BORDEAUX ™
. ’
Créon
L] Garonne
Langon

Autres appellations Bordeaux
Appellation Graves de Vayres
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L
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.*Blaye

Appellation confidentielle

Surface en production : 32 ha

Production moyenne annuelle :

1272 hl

Sols majoritairement argilo-calcaires

Assemblage : Colombard et Sauvignon,

Sémillon, Muscadelle

& Gironde

4

Libourne
& Dordogne

BORDEAUX o

[ ]
Créon

L4 Garonne
Langon

. Autres appellations Bordeaux
.~ Appellation Blaye

A\‘ )
P, ¢

e

[ N

BORDEAUX
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"C(A)tes de Bourg

& Gironde

Appellation confidentielle BORDEAUX
Surface en production : 21 ha

Production moyenne annuelle : 766.5 hl

Sols majoritairement argilo-calcaires sur un socle

de pierres poreuses assurant un bon drainage,

~ Libourne

Créon

°
Langon

Dordogne

Garonne

Autres appellations Bordeaux

bonne orientation des coteaux au solell

Assemblage : Sauvignon, Sémillon et Colombard

Sources CIVB service économique 2009

BORDEAUX
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Appellation Cotes de Bourg




Sources CIVB service économique 2009

Appellation confidentielle

Surface en production : 7 ha

Production moyenne annuelle : 242 hl
Vignobles de peftite dimension

Sols argileux ou argilo-calcaires ; des coteaux

exposes a I'est

Assemblage : Sauvignon, Sémillon, Muscadelle

avec un élevage en barriques

Francs Cotes de Bordeaux

BORDEAUX
LECQLE DU VIN @ 1
1 N J

Gironde

N

4

e Blaye

.Bourg

Libourne

® Dordogne

BORDEAUX .

Créon

L] Garonne
Langon

Autres appellations Bordeaux
Appellation Francs Cotes de Bordeaux

4N
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Classement des Graves

Elaboré en 1953 et complété en 1959

Classement par commune et par type de vin (rouge/blanc)

16 crus réepertoriés sans hiérarchie : 9 en blanc et 13 en rouge

Mention commune de “Cru Classé”
Appartiennent tous a I'AOC Pessac-Léognan

+ Chateau Bouscaut

+ Chateau Carbonnieux

+« Domaine de Chevalier

+ Chateau Couhins

+ Chateau Couhins Lurton

+ Chateau Latour Marfillac

+ Chateau Laville Haut Brion

+ Chateau Malartic Lagraviere

+« Chateau Olivier

BORDEAUX
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‘|Les vins blancs J
secs se mettent

en scene
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notamment Enfre-Deux-Mers, Bordeaux,
Cdbtes de Bordeaux.

frais, élégants et

se boivent généralement

notamment Graves et Pessac-Léognan.
bon potentiel de

f &

BORDEAUX "
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notamment Entre-Deux-Mers, Bordeaux blanc,
Codtes de Bordeaux

frais, élégants et fruités

se boivent généralement jeunes

parfaits pour accompagner

notamment Graves et Pessac-Léognan

arbmes fruités et
notes boisées et fumeées
bon potentiel de

accompagnent parfaitement la cuisine asiatique,

mais également les A\

fromages de chevre.
BORDEAUX ‘ o
LECQLE DU) VIN {




[.e service

- Vin blanc sec, frais et fruité, vins “plaisir”
Servira o117 C
Sans carafer

- Vin de “garde” avec élevage en barrique
Servira 12-147
O carater sinecessare (vins jeunes en général)
dans une carafe étroite avant le service
(environ 15mn)

Page 37 - Service et accords




Mots Clets

Production repartfie sur I'ensemble du bordelais

Sols frais avec une confrainte hydrique moderee

Accessibles

Produits variés

Bon complément d'une offre

Bon rapport qualite/prix

1 classement (Graves 1959)

BORDEAUX

L'Ec7u-: DQ\VIN

Page 38 - Mots clefs i
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Contacts

MAISON DES VINS DE GRAVES
61 cours du Maréchal Foch —RN113 -33720 PODENSAC

WWW.VINS-graves.com

Portes ouvertes : 3¢me week-end de octobre

SYNDICAT VITICOLE DE PESSAC LEOGNAN
1 cours du XXX Juillet — 33000 BORDEAUX

www.pessac-leognan.com—tel : 0556 00 21 91

Portes ouvertes : 2¢me week-end de décembre

MAISON DES COTES DE FRANCS

www.cotesdefrancs.com

Portes ouvertes: dernier week-end de nhovembre

p ~”
- BORDEAUX 2
LECQLE Dl;\V]N ¥
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http://www.vins-graves.com/
http://www.vins-graves.com/
http://www.vins-graves.com/
http://www.pessac-leognan.comt/
http://www.pessac-leognan.comt/
http://www.pessac-leognan.comt/
http://www.cotesdefrancs.com/

SYNDICAT VITICOLE DES APPELLATIONS BORDEAUX
ET BORDEAUX SUPERIEURS

Maison des Bordeaux — 33750 Beychac et Caillau

www.planete-bordeaux.net —tel : 05 57 97 19 31

UNION DES COTES DE BORDEAUX
1 cours du XXX Juillet — 33000 BORDEAUX

www.bordeaux-cotes.com —tel : 05 56 00 21 99

SYNDICAT VITICOLE DE L'ENTRE-DEUX-MERS
4 rue de I'Abbaye - 33670 LA SAUVE

www.vins-entre-deux-mers.com —tel : 0557 3432 12

RDEAUX

— - B \./
LECOLE D VlN , A
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http://www.planete-bordeaux.net/
http://www.planete-bordeaux.net/
http://www.planete-bordeaux.net/
http://www.bordeaux-cotes.com/
http://www.bordeaux-cotes.com/
http://www.bordeaux-cotes.com/
http://www.vins-entre-deux-mers.com/
http://www.vins-entre-deux-mers.com/
http://www.vins-entre-deux-mers.com/
http://www.vins-entre-deux-mers.com/
http://www.vins-entre-deux-mers.com/
http://www.vins-entre-deux-mers.com/
http://www.vins-entre-deux-mers.com/

