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BACCALAURÉAT PROFESSIONNEL

CUISINE
ÉPREUVE E2 : ÉPREUVE DE GESTION ET DE DOSSIER PROFESSIONNEL

SOUS-ÉPREUVE E21 : 
GESTION APPLIQUÉE

Calculatrice autorisée, conformément à la circulaire n° 99-186 du 16 novembre 99.

Le sujet se compose de  pages, numérotées de 1/14 à 14/14.

Dès que le sujet vous est remis, assurez-vous qu’il est complet.

Toutes les annexes du sujet seront rendues et agrafées dans une copie anonymée.
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Mettre ici un logo
	Inscrire le contexte de travail


	Vous participez à l’étude des dossiers suivants : 


	Dossier n°
	Thème
	Barème

	(
	
	points

	(
	
	points

	(
	
	points

	(
	
	points

	TOTAL GÉNÉRAL
	points


Vous apporterez une attention particulière au soin et à la rédaction de vos questions
	Dossier 1 :  XXXX

	( Situation professionnelle 

Décrire la situation professionnelle dans laquelle le candidat doit réaliser les tâches attendues en s’appuyant sur la documentation fournie…
( Votre rôle 

1. Étudier la … ANNEXE 1.



	

	Dossier 2 :  

	( Situation professionnelle
( Votre rôle 


	

	Dossier 3 :  

	( Situation professionnelle
( Votre rôle 



	

	Dossier 4 :  

	( Situation professionnelle 

( Votre rôle 





DOCUMENT 1


ANNEXE 1

« à rendre avec la copie »
Les résultats sont à arrondir à deux chiffres après la virgule.
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