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	1 – Fiche cocktail

2 – Fiche d’organisation et de répartition des tâches

du chef de rang et du commis

Annexe 2



1 – FICHE COCKTAIL POUR UNE PERSONNE
(à base du produit imposé dans le sujet et à réaliser au bar lors de la phase pratique)

	Nom du cocktail :

	Catégorie : 
(entourer la réponse correspondante)

Short drink – Long drink 

Fancy drink – Before dinner – After dinner


	Mode d’élaboration : 
 (entourer la réponse correspondante)

Direct au verre – Verre à mélange 

Shaker – Blender

	COMPOSITION DU COCKTAIL
	VERRERIE UTILISÉE 

	Produit 
	Quantité 
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	Décoration :

	
	
	

	Quantité totale :
	
	


2 – FICHE D’ORGANISATION ET DE RÉPARTITION DES TÂCHES : 
Chronologie des opérations et répartition des tâches

	N° des

opérations
	CHEF DE RANG
	COMMIS

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	


